Polévky

Pl

P4.
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Miso Tofu
Tradi¢nijaponska miso polévka
s moFskymi Fasami a tofu

Miso Sake
Tradi¢nijaponska miso polévka
s morskymi Fasami a ¢erstvym lososem (4)

7 K¢

MisoEbi
Tradi¢nijaponska miso polévka
s moFskymi Fasami a krevetami (2)

89K¢

Tom Kha

Paliva polévka s kokosovym mlékem,
kufecim masem/krevetami, Zampiony,
zeleninou a thajskymi bylinkami

Krevetova DK 2
Kured 69 K¢
TomYam

Polévka s krevetami/kufecim masem,
Zampiony, zeleninou a thajskymi

bylinkami
Krevetova DK 2
Kuied 69KC

Bowl

Bl. Sake Chirashi 349Kc¢

Losos, avokado, krabi maso, teriyaki
omacka, wakame fasy, sezam,
mofrska Fasa nori, salat, kaviar,
sushi ryze (4, 7))

Maguro Chirashi 349 K¢
tunak, avokado, paliva omacka,
wakame fasy, sezam, kaviar, moiska

Fasa nori, sushi ryze (4)
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Salaty

Sl

Wakame salat

Salat s grilovanym lososem
/tunakem

179 K¢
Koriandr, mungo kli¢ky, ¢ervena cibule,
jarni cibulka, okurka, cherry rajcata,
limetkova zalivka, grilovany losos/tunak,
teriyaki omacka (4)

Takosalat 169K¢
Chobotnice, citrén, cibulka, wakame salat,
fedkev (2)

Thajsky salat

Hovézi 169 KE
Kured 149KE
Krevetovy 19 KE ()
Vegi mix salat 99 K¢

Mix zeleninovy salat s domaci zalivkou

Bibimbap 220K¢
Ryze, hovézi maso, mix zeleniny
wakame salat, zluta redkev, vejce,

moi'ska Fasa, korejska omacka, sezam (3 7)
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Tartar

TAI. Tartar sake/maguro 249K¢
Losos/tunak, avokado, kaviar z lososa,
japonska majonéza, kopr (4)

TA2.Tataki maguro/sake 249Kc¢
Tunak/losos, zprudka opecené platky
tunidka/lososa, cibule, pozo omacka se
sezamem (4, 71)

Sashimi 3 ks

El Sake 140K¢
Losos (4)

E2 Maguro 160Kc¢
Tunak (4)

E3. Hamachi 170 KE
Zlutoploutva ryba (4)

E4. Ebi 130K¢
Kreveta (2)

ES. Unagi 180K¢
BBQ Uho¥ (4)

E6. Ibodai 130K¢

Maslova ryba (4)

Smazené

Cl.

CS.

. Sakura special

6ksll12ks

Sake crunch 180 K& | 350 K&
Losos, avokado, okurka, majonéza, kaviar,
omacka (4)

Maguro crunch 190 K& | 360 K&
Tunak, Philadelphia syr, avokado, okurka,
krabi krém (4, 7)

Ebi crunch 190 K¢ | 370 K&

Kreveta, avokado, majonéza (2)

230 K& | 450 K&
Rolka plfiena lososem/turiakem
v tempure, wasabi omacka, sezam (4, 71

Veggie crunch 150 K¢ | 300 K&
Avokado, okurka, Zluta fedkev, mango
shitake

Komochi Nishin 190K¢
Sled’sjikrami (4)

Hokkigai 130Kc¢
Dizovka pevna (74)

Hoteta-gai ISOK¢

Musle sv. Jakuba (74)
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Nigiri 1ks Gunkan 1ks

Nl. Sake 70 K& Gl. Tobiko SOK¢
Losos (4) Kaviar z létajici ryby /4)

N2. Maguro 80K¢ G2 lkura 1HHOK¢
Tuak /1) Lososovy kaviar /4)

N3. Hamachi 90K¢ G3. Spicy Sake *-iu.— 80K¢
Zlutoploutva ryba (4) Palivy losos /4)

N4. Ibodai 70K¢ G4. Spicy Maguro-., = ... 90 K¢
Maslova ryba /4) Palivy tunak /4)

NS. Komochi Nishin SOK¢
Sled’s jikrami /4)

N6. Ebi 60KC¢
Kreveta /2)

N7. Unagi 90K¢ Temaki 1ks
BBQ Uhoi/4)

. Kl. SakeTemaki 90 Kc

NS. Tako 70Kc Kornout z morskych fas s ryzi, okurkou,
Chobotnice/2) avokadem a lososem, sezam (4, 7))

N9. Hokigai 70K¢& K2. Maguro Temaki 100 K&
Dizovka pevna /74) Kornout z moriskych fas s ryzi, okurkou,

avokadem a tunakem, sezam (4, 7))
NIO. Hotate 80K¢

K3. EbiTemaki 90 K¢

Kornout z morskych fas s ryzi, okurkou,
avokadem a krevetou, sezam (2, 7/

Musle sv. Jakuba (14)

Nil. Avokado 60K¢

NI2. Kani 60 K¢
Krab /2)
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Tempura big rolls 10 ks

Al. Salmon Tempura 319 K¢
Losos, avokado, syr Philadelphia, kaviar,
sezam, cibule, s omaékou (4, 7,71)

A2. TunaTempura 350 K¢
Tuhak, avokado, syr Philadelphia, kaviar,
sezam, cibule, s omackou (4,7, 11)

A3. Hotategai Tempura e 365 K¢
Hfebenatky, avokado, syr Philadelphia,
kaviar, sezam, cibule, s omaékou chilli
(4,7,11)

Hoso Maki 8 ks

D1. Sake 19 Ké
Losos (4)

D2. Maguro 129 Ké
Tuhdk (4)

D3. Hamachi 140 K¢
Zlutoploutva ryba (4)

D4. Ibodai TOKe
Maslova ryba (4)

D5. Ebi TIOKe
Varena kreveta (2)

D6. Avokado 90 K¢
Avokado

D7. Kappa 90 K¢
Okurka

<>
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A4,

AS5.

Vegetarianska Tempura 345 Ké
Avokado, okurka, mango, pepf, chrest,
syr Philadelphia, sezam (4, 7,71)

KYO Big Rolls 419 K¢

Losos, tunak, kralovské krevety, morsky
uhof, avokado a syr Philadelphia (2, 4, 7)

D8. Unagi Kappa 160 K¢
Uhof, okurka (4)

D9. Oshinko 90 K¢
Nakladana redkev

D10. Unagi 150 Ké

BBQ Uhof (4)

D11. Shiitake 99 Ké
Shiitake houba

D12. Losos avokado 100 Ké
Losos, avokado (4)

D13. Tundk avokado 140 K¢
Tundk, avokado (4)

D14. Sake Futo Maki 249 K¢ | 12ks

Kaviar, losos, okurka, avokado (4)



Ura Maki
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8 ks

Sake Maki 210 Ké

Losos, avokado a tobiko nebo sezam (4,77)

Maguro Avokado maki 240 Ke
Tunak a avokado a tobiko nebo sezam
(4,1)

Ebi Ten Maki 210 K¢
Kreveta, avokado, okurka a tobiko nebo
sezam (2,71)

Spicy Sake Magurowss 240 K&

Palivy losos/ tunak se sezamem (4, 1)

California Maki 199 Ké

Avokado, okurka, krabi krém a sezam (2, 77)

Chicken Teriyaki 199 Ké
Kufe Teriyaki, okurka, nakladana fedkev
a teriyaki omacka (6)

Vege Maki 130 K¢

Avokado, okurka, nakladana fredkev
a shiitake

Special Roll

F1.

F2.

F3.

F4.

F5.

F6.

F7.

F8.

4ks | 8ks

Rainbow Roll s 230 K& | 450 K&

Uvniti: krabi krém, avokado, okurka,
chrest, palivy losos

Vné: tunak, hamachi, maslova ryba,
losos, wasabi, omacéka, kaviar

(2, 4,6,7)

Sato Roll 210 K¢ | 420 K¢

Uvnitf: krevetova tempura, avokado,
okurka, majonéza

Vné: uhof, teriyaki omacka, sezam

(2,4,6,71)

Yellow Roll 190 K¢ | 390 K¢

Uvnitf: hamachi, Ibodai, okurka, avokado
Vné: Zluta redkev, Ikura (2, 4,6,7)

Red DragonRoll 190 K¢ | 390 K¢
Uvnitf: smazZeny losos, syr, okurka,
avokado

Vné: tunak, wasabi omacka, kaviar
(2, 4,6,7)

Sake Roll 180 K¢ | 350 K¢

Uvnitf: krabi krém, avokado, okurka

Vné: losos, paliva omacka, posypané
tempurou (2,6,7)

Snow roll 230 K¢ | 450 Ke

Uvniti: krabi krém, tunak, avokado,
okurka

Vné: flambovana maslova ryba, Ibodai
ryba, teriyaki omacka, kaviar

2,7)

Avokadoroll 210 K¢ | 420 K¢

UvnitF: krevety, tempura, okurka

Vné: avokado, majonéza, sezam,
smazena cibule (2,4,6,7,1)

Flambovanyroll 190 K¢ | 380 K¢

Uvniti: salaty, tempura, avokado, okurka

Vné: flambovany losos, paliva omacka,
kaviar (4)
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SETY / SETS
SET1. MAGURO 550 K¢
Hoso Maki Maguro 8 ks
Nigiri 5ks
Sashimi 3 ks
SET2. SAKE 550 K¢
Nigiri 5ks
Hoso Maki losos 8 ks
Sashimi 3 ks
SET3. MIX 590 K¢
Nigiri Ebi Tks SET7. EBISET 950 K¢
Nigiri Avokado 1ks Nigiri Ebi 2ks
Nigiri Unagi Tks Nigiri Maguro 2ks
Hoso Maki Sake 4ks Nigiri Komochi Nishin 2 ks
Hoso Maki Maguro 4 ks Hoso Maki Avokado 8ks
Sake Futomaki 6 ks Ebi Ten Maki 8 ks
Flambovany roll 8 ks
SET4. YOKOHAMA SET 650 K¢ Ebi crispy rice 2ks
Hoso Maki okurka 8 ks
Sake Crunch 6 ks SET8. RAINBOW SET 1100 K¢
Sake Uramaki 8 ks Sashimi Maguro 3 ks
Maguro Uramaki 8 ks Sashimi Ebi 3 ks
Sashimi Hoki-gai 3 ks
SET5. URAMAKISET 700 K¢ Sashimi Unagi 3 ks
Sake Uramaki 8 ks Special Roll 8 ks
Maguro Uramaki 8 ks Maki Unagi 8 ks
Hamachi Uramaki 8 ks
Hoso Maki Avocado 8 ks SET9. SASHIMI 1 550 K¢é
Ebi 3 ks
SET6. GRILLSET 890 K¢ Tuna 3ks
Nigiri Ibodai 2 ks Unagi 3 ks
Nigiri Unagi 2 ks Sake 3 ks
Hoso Maki Kani 8 ks
Hoso Maki Okurka 8 ks SET10. SASHIMI 2 950 K¢
Rainbow Roll 4 ks Sake 3 ks
Snow Roll 4 ks Maguro 3 ks
Sake Tempura 6 ks Hamachi 3 ks
Ibodai 3 ks
Komochi Nishin 3 ks
Hoki-gai 3 ks
Hotate-gai 3 ks

lka 3 ks
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SET14. VEGESET

Vege Mix 8 ks
Nigiri 2 ks
Maki Avokado 8 ks
Vege Crunchy 6 ks
Sake 2 ks Hoso Maki Okurka 8 ks
Maguro 2 ks Hoso Maki Sake 8 ks
Hamachi 2 ks Hoso Maki Maguro 8 ks
Ibodai 2 ks Hoso Ebi 8 ks
Komochi Nishin 2 ks Hoso Maki Unagi 8ks
Ebi ten 2 ks Hoso Maki Hamachi 8 ks
Unagi 2 ks Sake Futo Maki 12 ks
Tako 2 ks Uramaki 24 ks
Hoki-gai 2 ks Special Roll 16 ks
Hotate 2 ks Nigiri 12 ks
Avokado 2 ks Sashimi 12 ks
Tempura 12 ks
SETI2. OSTRAVASET 1390 K& fura sl
Hoso Maki Sake 8 ks Salat 1ks
Hoso Maki Magu‘ro 8 ks Ebi Tempura 5 ks
e e merms R
Wakame salat Tks
Rainbow Roll 8 ks
Nigiri 6 ks
Miso polévka 2 ks
SET13. KYOSET 2590 K¢
Temaki 3 ks r—
Sashimi Sake 3 ks
Sashimi Maguro 3 ks e
Sashimi Komochi Nishin 3 ks &‘

Hoso Maki Okurka
Maki Sake Avokado
Maki Kani

Maguro Uramaki
Sake Futo Maki
Special Roll

Vege Mix Salat
Nigiri

Sake Tempura
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VIET NAM

V1. Tom chiénxu 120 K¢ | 3ks

200 K¢ | 5ks

Krevety v kfupavém tésticku (2)

V2. Banh Mi Paté 109 Ké

Bageta s viethamskou pastikou, smazena
cibule, zelenina, omaéka

V3. Nem Cudn 3 ks
a. GRIL. LOSOS 99 K¢ (4)
b. KURECI 79 K&
c. HOVEZIi 89 K&
d. KREVETY 99 Ké (2)
e. TOFU 69 Ké

Cerstvé letni zavitky s koriandrem,
salat, papricka, okurka, omacka

V4. Nem Ran 89 KE|3Ks
Mix dvou druhi kfupavych viethamskych
zavitkd, sladkokysela rybi omaéka (2, 4)

V5. Nem Chay 89 K¢ |10 ks
SmazZené vegetarianské jarni zavitky,
sladkokysela omacka

V6. Banh Goi 169 K¢ | 3ks

Jidasovo ucho, nudle, vepfové maso,
omacka, vejce, cibule (3)

V7. Banh Xéo 199 K¢ | 2ks
RyZova mouka, fazolové kli¢ky, cibule,
vejce, houby, vepfové maso, salat (3)

V8. Buncha 169 Ké

Veprové maso, zelenina,ryZzové nudle

V9. Banh Hoi 169 Ké

RyZové nudle, vepfové maso, cibule

V10.Pho Viét
a. KURECI 159 Ké
b. HOVEZi 175 Ké

Tradi¢ni vietnamska polévka s Pho
nudlemi, masem, viethamské bylinky (4)

V11. Ph3 KYO 290 K¢
Kralovsky vybér Pho s grilovanym Rib Eye
steakem, masové kuliéky, hovézi kuli¢ky,
vietnamské bylinky  (4)

V12.Bun Nem 169 K¢
Tradi¢ni vietnamské zavitky s ryZzovymi
nudlemi, omackou, vietnamské bylinky

(4)

V13.Bun BoNam Bo6 180 K¢
Tradi¢ni vietnamsky pokrm, jehozZ zaklad
tvofi hovézi maso, kulaté nudle,
sladkokysela rybi omacka, bylinky,
prazené arasidy, séjové klicky, zelenina.
(4,5)

V14.BuUn ChaLalLét 199 K¢
Vepiové maso zabalené v betelovych
listech, podavané s nudlemi, ¢erstvym
salatem, bylinkami, s6jovou omackou
s citronem a arasidy, smaZenou cibulkou
a prazenymi arasidy (5)

V15.BUn TOmM &a*™
Pikantni svézi polévka dvou chuti
s ryZzovymi nudlemi, krevety, tofu,
viethamské bylinky (2, 5, 6)

189 K¢

V16. Mién Xao Thap Cam 190 Ké
Maso kufeci, hovézi, krevety, jidasovo
ucho, nudle, mrkev, zelenina (2, 5)

V17.Mién Xao Rau 160 K¢
Smazené sklenéné nudle, tofu, veganské
maso, zelenina (6)

V18.Udon Xao Pau 150 K¢
Udon, houby, tofu, zelenina (6)
V19.Udon Xao Tom 180 K¢

Udon, houby, tofu, veganska kreveta,
zelenina (6)

V20.Udon XaoBo 180 K¢
Udon, houby, tofu, veganské hovézi,
zelenina
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RYiOVé pokrmy - senvirujeme s ryzi

V21.Com Rang Ha Noi 195 Ké
Hoisin ze smazZené ryzZe (zelenina, vejce,
klobasa, hovézi, krevety) a salat (3)

V22.Com Thit Kho Tau 179 K¢
RyZe, vepfové maso, vejce, omacka (3)

V23.Com Pau Hi Nhéi Thit 189 K&
Ryze, tofu, veprfové maso (6)

V24. Kungpao kureci 179 Ké
RyZe, kufeci maso, zelenina, houba,
omacka

V25. Kungpao vege 150 K&

RyZe, veganské maso, zelenina

V26.CoAm Sudn Xao Chua Ngot 209 K¢

RyZe, vepiova Zebirka, sladkokysela

omacka

V27.Com Rau Xao 160 K¢
RyZe se smazZenou zeleninou

V28.Com Xao Nam 160 K¢
RyZe se smazenymi houbami

V29. Bo S6t Vang 189 Ké

Hovézi maso, asijské kofeni, vino,
brambory, mrkev

V30. Kachna na horké plotynce 220 K¢
+RyZe Zluta 40 K&

V31. Kufeci na horké plotynce 190 K¢
+Ryze zluta 40 K¢

V32. Hovézinahorképlotynce 190 K¢
Hovézi maso, sladka paprika, cibule
+Ryze zluta 40 Ké

Thai

H1. Curry Red/Yellow

Cervené thajské kari s masem a zeleninou

a. KURECI 169 Ké

b. HOVEZi 189 K& GRIL.
c. KACHNI 249 Ké

d. KREVETY 229 KE (2)
e. TOFU 149 K& (6)

H2. Pad Thai 159 K¢
Restované ploché nudle s tamarindovou
omackou, masem a zeleninou / arasidy,
chilli, citrén (5)

a. KURECI 179 Ké
b. KREVETY 229 KE (2)
c. HOVEZIi 189 Ké
d. TOFU 149 KE (6)

H3. Kaeng Matsaman Kai 169 K¢
Kureci maso s kokosovym mlékem,
matsaman, éesnekem a cibuli

H4. Gai Pad Med Mamuang

Himaphan 159 K&
Restovanékureci maso s kesu ofisky a
smési zeleniny (8)

H5. Pad Kra Pao hovézi 189 K¢
Restované hovézi maso s bazalkou,
fazolemi, cibuli, paprikou, bambusem
a mrkvi

H6. Indonéské Rendang Sapi 189 K¢
Hovézi maso s indonéskou kari omacékou,
kokosovym mlékem, ¢esnekem a cibuli

H7. Restovanasépie 189 K¢
Sépie se zeleninou (74)

H8. Restovany mix 220 K¢
Restované krevety, sépie, chobotnice
a zelenina (2, 14)

H9. Tofu se zeleninou 159 Ké

SmazZené tofu s restovanou zeleninou
v omacce (6)
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Dezerty Prilohy
1 Japonské mochi 60 K&I2ks 1 Ryze 40K¢
2. Mixovocny pohar 89K¢ s .y
YpP € 2 Zluta ryze 50 K¢&

3. Chudichien 60K¢

ryzova mouka, banan 3.  Hranolky 40K¢E
4. Zmrzlina Mochi 99K¢
5. Edamame 90K¢

6. Banh Phéng Tom 30 K& | 12ks Juice & Stava

031 85K¢
Nealko 0,51 109 Ké&
Li¢i, mango, rybiz, ananas,

1 033 Romerquelle neperiva 39K¢ | i .
mucenka,jablko, pomeranc

0751 Romerquelle neperliva 89K¢
2 033l Romerquelle perliva 39K¢
0751 Romerquelle perliva 89K¢

3 033l Romerquelle citr. trava 39K¢é

4. 0331 Coca-Cola 45K¢é

5 0331 Coca-Cola Zero 45K¢

6. 0331 Fanta 45K¢

7. 0331 Sprite 45K¢

8 0251 KinleyTonic Water 45K¢

9. 0251 Kinley Ginger Ale 45K o J - &Y
F -t < /

10.0,251 Kinley Bitter Rose 45K¢

110251 Cappy 45K¢

jablko, pomerand,jahoda,
multivitamin

1204 | Viethamsky ledovy &aj 59K¢

13033l Vietnamsky zeleny caj 49K¢




Vino
0,151
0,151
0,11

0,351

Prosecco
Rozlévanévino
Sake

Soju - dle nabidky

Brandy | Cognac

1. 40ml

2. 40ml

3. 40ml

4. 40ml

Metaxa7*
Hennessy VS
Rémy Martin XO

Metaxal2*

~< =

&

79 K&

79 K&

129 K¢

349 K¢

70Keé

150 K&

280 K¢

110 K¢

<
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Pivo

1. Pilsner Urquell 12°
0,31
0,51

2. Birrel pomelo & grep

0,31
0,51

3. HANOI Special
4.Asahi

0,31
0,31

49 Ké
59 K¢

45 K¢
55 K¢

89 K¢
89 K¢
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